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Karin recept

RoOd morotssoppa, ca 1 liter

4 morotter

2 gula lokar

2 tomater

-2 msk smor

%) tsk salt

1 tsk oregano

%3 tsk paprikapulver
9 dl gronsaksbuljong
1-2  dl gridde

Till servering: Riven ost

KORSCHEMA

Skala mordtterna och 16ken. Skédr dem och tomaterna i bitar.

Frids mor6tterna och loken i smoret i en gryta. Tillsdtt tomaterna, salt och kryddor. Hill pa
buljong sa att det nitt och jamnt ticker gronsakerna. Lat dem koka under lock tills de dr vl
kokta, cirka 15 minuter.

Passera eller mixa gronsakerna. Lat soppan koka i nagra minuter. Hill i gridden och smaka av
och tillsétt ev cayennepeppar.

Servera med riven ost.

Bon apitite!



