Broccolisoppa

Ingredienser:

500 gram farsk broccoli
1 gul lok

1 potatis

1 klyfta vitlok

2 msk olivolja

8 dl honsbuljong

1 tsk sambal oelek
1 msk farsk timjan
2 msk kycklingfond
1 dl gradde

1 krm vitpeppar
salt efter behag

Skala och skiva 16k, potatis och vitlok.

Skér broccolin 1 bitar. Skala och tdrna stjdlkarna. Koka upp buljongen, lagg i gronsakerna.
Koka tills allt & mjukt 10-15 min.

Mixa soppan och héll i gridden.

Smakséatt med sambal oelek, kycklingfond, vitpeppar och timjan.

Servera girna knaperstekt bacon till och ett gott brod.
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